MANZONI

TALIAN EXPERIENCE

presents

L E
BRAS e

MANZONI
BAR

Todas as
sextas, musica
ao vivo

Jeden Freitag ab 19:00 Uhr

Antipasti Buffet ab 18.00 Uhr a discrétion fir nur
CHF 18.50 pro Person

Live Musik mit Leo Motta ab 19:00 Uhr



After-Work Event Pasta Delight

Neuester Szene-Tipp: After-Work Pasta Delight in
der Manzoni Bar

Wir prasentieren unsere neue Event Reihe "Giro
Pasta".

Jeden Mittwoch von 18 bis 21 Uhr geniesen Sie
feinste italienische Pasta frisch von unserem
italienischen Koch vor lhren Augen zubereitet -
ganz nach Ihrem Delight-Gusto und a discrétion.
Wochentlich wechselt das Thema - lassen Sie sich
Uberraschen und kulinarisch verwdhnen.

Hinweis: In den Monaten Juli und August wird
unser Pasta-Plausch nicht stattfindend.

Wir freuen uns, Sie wieder im September mit
unseren italienischen Pasta-Kostlichkeiten
verwdhnen zu dirfen.

Preis pro Person: 18.50 CHF (a discrétion)



Cafeteria cl % CHF

Espresso, Ristretto, Decaf 4.80
Espresso, Macchiato to go 4.00
Espresso Doppio 6.00
Latte Macchiato* 6.50
Marocchino 6.50
Marocchino Manzoni 7.20
Latte Macchiato Freddo 6.50
Espresso Shakerato 6.50
Shakerato Manzoni 7.20
Cioccolata Calda 6.50
Tee in den Sorten: 5.50

Camomile, Sweet Berries, English
Breakfast, Earl Grey, Darjeeling,
Verveine, Griintee, Minze

Piu Baileys 4 17 13.00
Piu Amaretto 4 28 13.00
Piu Grappa 4 43 13.00
Fruhstick CHF
Colazione Milano 7.50

(Cappuccino & Cornetto)

Manzoni Fit 14.90
(Cappuccino, Cornetto, Fruchtsaft
& Fruchtsalat oder Joghurt)

Gipfeli 1.90
Cornetto 2.80
Birchermusli 6.50
Fruchtsalat 9.00

Lieber Gast, Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen,
informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Ihr Gastgeber
Dear guests, for information regarding ingredients, allergies and intolerances, please contact one of our
service employees, they will be happy to assist you! Your Manzonibar Team
Alle Preise inklusive MwSt // All prices include VAT



Antipasti

Verde

Blattsalat, Zwiebeln, griine & schwarze Oliven

Mista

Blattsalat, rohes Gemise, Pilze & Zwiebeln

Caesar Salad

Croutons Speck! & Parmesan
Mit Poulet?
Mit Crevetten?

Caprese
Biuffelmozzarella, Tomate & Basilikum

Hausgemachtes Rindstartar?
Mit Sauerteigbrot, Wasabi Mayonnaise &
confiertem Eigelb

als Hauptgericht

Mit Cognac, Calvados oder Whisky

Tagessuppe
Vitello Tonnato?

Gebratenes Rindscarpaccio?
Mit Parmesan & Rucola
Mit Pilzen

Tomaten Arrancini

CHF

8.00

12.00

19.00

+5.00
+10.00

19.00

22.50

44.50
+2.00

8.50
26.50
28.50

+4.00
9.00

Pasta (Spaghetti / frische Taglioni) CHF

Al ragu! Bolognese
Al Pesto

Ai Gamberi?

Crevetten, Tomaten, Chili, Rucola & Zitrone

Ai Pomodori freschi
Frische Tomaten & Basilikum

Ai Funghi
Mit Waldpilzen

Hausgemachte Ricotta Gnocchi

Mit sautiertem Blattspinat & Datterini Tomaten

26.00
22.00
33.50

24.50

22.00

26.50

Herkunft/Origin:1: Schweiz / 2: Vietnam / 3: Vereinigtes Konigreich / 4: Italien / 5: Norwegen 6: Zucht

*kann Spuren von Antibiotika enthalten

Lieber Gast, Uiber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen,

informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. |hr Gastgeber

Alle Preise sind inklusive MwSt



Pizze

Margherita
Parma
Prosciutto* e Funghi

Diavola
Scharfer Salami4, Chili & Knoblauch

Salmone
Rauchlachs®, Zwiebeln & Kapern

Bianca Neve
Mascarpone, Schinken! & Mozzarella

Ciabatte & Sandwiches

Porchetta Panini

Mediterranes Pulled Pork! mit Krautern in
knusprigem Ciabatta Brot, mit Pommes &
Coleslaw

Clubsandwich
Mit Poulet!, Speck?, Spiegelei & Tomate
Serviert mit Pommes und Coleslaw

Panini
Mit scharfem Salami#
Mit Salami4
Mit Schinken?
Mit Rohschinken?
Mit Tomaten Mozzarella

Hamburger! St. Gotthard
Mit Hausgemachtem Relish, Brioche Bun,
Pommes & Coleslaw

CHF

20.00
24.00
23.50
23.50

24.00

24.00

CHF

25.00

29.00

12.50
12.50
12.50
12.50
12.50

26.50

Herkunft/Origin:1: Schweiz / 2: Vietnam / 3: Vereinigtes Konigreich / 4: Italien / 5: Norwegen 6: Zucht

*kann Spuren von Antibiotika enthalten

Lieber Gast, Uiber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen,

informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. |hr Gastgeber

Alle Preise sind inklusive MwSt



Carne & Pesce

Wolfsbarsch®
Mit Olivendl Kartoffelstampf, Peperoni
& Salsa Verde

Zitronenpoulet?!
Mit Tomatenrisotto & Zucchetti

Kalbsgeschnetzeltes® «Zurcher Art»
Mit Champignonrahmsauce & Rosti

Risotto al Limone con Gamberi?
Zitronenrisotto mit Crevetten

Dry aged UK Rindsentrecote?
Mit knusprigen Bratkartoffeln, grinen Bohnen
& Chimichurri

Dolce

Rostmandel Panna Cotta
Mit Aprikose & Crumble

Cremiges Tiramisu
Mit Tuile, Streusel & hausgemachtem
Kaffee Sorbet

Kokosnusscreme
Mit hausgemachtes Mangosorbet,
Passionsfrucht & Streusel

Schokoladen Kuchen
Mit hausgemachtes Milch Sorbet
& Salzkaramell

Affogato

Glacé

Pro Kugel
Vanille
Swiss Chocolate
Erdbeere
Espresso Krokant

CHF

43.50

32.00

43.50

39.50

52.50

CHF

14.50

15.50

15.50

16.50

14.50

CHF

4.50

Herkunft/Origin:1: Schweiz / 2: Vietnam / 3: Vereinigtes Konigreich / 4: Italien / 5: Norwegen 6: Zucht

*kann Spuren von Antibiotika enthalten

Lieber Gast, Uiber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen,

informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. |hr Gastgeber
Alle Preise sind inklusive MwSt



Softdrinks cl % CHF

San Pellegrino / Aqua Panna 25 5.20
Coca - Cola/Light/ Zero 33 6.00
Rivella Rot / Blau / Grun 33 6.00
Fanta / Sprite / Fusetea 33 6.00
Ramseier Apfelschorle 33 5.50
Red Bull 20 6.00
Chinotto / Crodino 20 6.00
San Bitter 10 6.00
Schweppes Bitter Lemon 20 6.00
Schweppes Tonic 20 6.00
Schweppes Ginger Ale 20 6.00
Thomas Henry Ginger Beer 20 6.00
Succhi di Frutta cl % CHF
Michel Orangensaft 20 5.80
Michel Tomatensaft 20 5.80
Frischer Orangensaft 20 8.50
Ananassaft / Cranberrysaft 30 5.80
Passionsfruchtsaft 30 5.80
Birre cl % CHF
Feldschldsschen Hopfenperle 30 54 5.60
alla Spina 50 54 8.20
Schneider Weisse 30 54 580
alla Spina 50 54 850
Moretti 33 55 7.20
Schlossgold Alkoholfrei 33 00 7.20

Lieber Gast, Uiber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen ausldsen kénnen,
informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Ihr Gastgeber
Dear guests, for information regarding ingredients, allergies and intolerances, please contact one of our
service employees, they will be happy to assist you! Your Manzonibar Team
Alle Preise inklusive MwSt // All prices include VAT



Rosé & Spumante

Autan Rosé
Prosecco Borgo Molino

Perrier - Jouét Grand Brut

Vini Bianchi

Vermentino I'lsoletta
Traubensorten: Vermentino
Region: Toskana, Italien

Chardonnay Frater Bianco
Traubensorten: Chardonnay
Region: Veneto, Italien

Pinot Grigio GriVo
Traubensorten: Pinot Grigio
Region: Friuli, Italien

Vini Rossi

Merlot Frater Rosso
Traubensorten: Merlot
Region: Veneto, Italien

Primitivo di Manduria
Traubensorten: Primitivo
Region: Apulien, Italien

Liberta

Traubensorten: Merlot,
Sangiovesse & Syrah
Region: Toskana, Italien

cl

10
75

10
75

10
75
cl

10
75

10
75

10
75

cl

10
75

10
75

10
75

%

13.5
135

11.0
11.0

12.0
12.0
%

12.0
12.0

12.5
12.5

12.5
12.5

%

13.0
13.0

14.5
14.5

135
13.5

CHF

9.50
65.00

9.50
59.00

16.00
99.00

CHF

8.50
49.00

9.00
49.00

8.50
55.00

CHF

8.50
49.00

8.50
49.00

8.90
58.00

Lieber Gast, Uiber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen ausldsen kénnen,
informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Ihr Gastgeber
Dear guests, for information regarding ingredients, allergies and intolerances, please contact one of our

service employees, they will be happy to assist you! Your Manzonibar Team

Alle Preise inklusive MwSt // All prices include VAT



Cocktails

Americano
Campari & Martini Rosso

Negroni
Gin, Campari & Martini Rosso

Apérol Sprizz
Apérol, Prosecco & Soda

Martini Fiero
Martini Fiero, Prosecco & Soda

Marito
Marito, Prosecco & Soda

Caipirinha
Cachaca, Limette & brauner Zucker

Cuba Libre
Brauner Rum, Limetten & Coca Cola

Frozen Daiquiri’s
Weisser Rum, Maraschino, Zuckersirup
& Zitronensaft

Frozen Margarita’s
Weisser Tequila, Triple Sec, Zuckersirup
& Zitronensaft

Mojito
Rum, Limette, brauner Zucker, Minze & Soda
Cosmopolitan

Vodka, Cointreau, Limettensaft, Zuckersirup
& Cranberrysaft

Pifna Colada
Weisser Rum, Kokossirup, Magermilch
& Ananassaft

Mai Tai
Weisser Rum, brauner Rum, Apricot Brandy,
Mandelsirup, Zitronensaft & Ananassaft

XXL Cocktalls

CHF

16.50

16.50

13.50

13.50

13.50

16.50

16.50

16.50

16.50

16.50

16.50

16.50

16.50

21.00

Lieber Gast, Uiber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen ausldsen kénnen,

informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Ihr Gastgeber

Dear guests, for information regarding ingredients, allergies and intolerances, please contact one of our

service employees, they will be happy to assist you! Your Manzonibar Team

Alle Preise inklusive MwSt // All prices include VAT



Spirituosen

Appenzeller

Limoncello

Campari

Martini Bianco

Martini Rosso

Molinari Sambuca

Grappa Moscato

Grappa Tighanello

Cognac Rémy Martin VSOP
Gin Bombay Saphire

Gin Hendrick’s

Shots

Absolut Vodka

Russian Standard Vodka
José Cuervo Silver Tequila
José Cuervo Tequila
Bacardi Weiss Rum

Havanna 3 Afios Rum

Whiskies / Bourbons

Ballantines
Canadian Club
Chivas Regal
Jack Daniels

Talisker

cl

A A D DN DM B b DM b~ b

cl

S T . T - T

cl

T . T S T >

%

29.0
30.0
23.0
15.0
15.0
40.0
41.0
42.0
40.0
40.0
41.4

%

40.0
40.0
38.0
38.0
37.5
40.0

%

40.0
40.0
40.0
40.0
45.8

CHF

9.50
8.50
9.50
9.50
9.50
9.50
12.20
15.00
12.20
12.20
13.20

CHF

12.20
12.20
12.20
12.20
12.20
12.20

CHF

12.20
12.20
12.20
12.20
16.50

Lieber Gast, Uiber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen ausldsen kénnen,
informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Ihr Gastgeber
Dear guests, for information regarding ingredients, allergies and intolerances, please contact one of our

service employees, they will be happy to assist you! Your Manzonibar Team

Alle Preise inklusive MwSt // All prices include VAT



